
LE CLAUX 2021

Domaine :  Luberon

Appellation d’Origine Protégée :  Luberon

Viticulture :  Viticulture Biologique en cours de certification ECOCERT

Commune :  La Motte d'Aigues

Encépagement :  98%Syrah, 2%Grenache Noir

Année de plantation :  1974

Surface :  1 ,00 ha

Altitude :  320-350m

Orientation :  Est-Nord-Est

Géologie :  Marnes Bleues du Pliocène

Densité :  4400 pieds/ha

Type de taille / palissage :  Guyot palissé

Elevage :  30 mois en cuve béton et demi-muids de 600L

Embouteillage :  Vin non collé et non fi ltré ; embouteil lé en jour fruit en 

Octobre 2023

vendanges manue l les  ;  é raf lage tota l ,  pas  de fou lage ;  fermentat ion  sp ontané e ;  mac érat ion  douc e d 'une 

douza ine  de jours  entre  20 et  25°  C  ;  assemblage des jus  de goutte  et  de  presse.

PERCEPTION DU MILLESIME

2021  est  un  mi l lés ime fra is ,  p lutôt  tard if  et  marqué par  des  rendements en  part ie  amputés par  un  fort  ge l  

en  Avr i l .  Le  C laux  s'en  sort  t rès  b ien  dans nc es c ond it ions  part icu l iè res ,  p ermettant  d 'exac erb er  les  c ôtés 

vé gétaux f ins  de la  syrah  ré c o lté e en  o ctobre.

RÉCOLTE MANUELLE ET VINIFICATION

Campagne le  C laux ,  84240 La  Motte d ’A igues FRANCE

Tél .  :  +33(0)4 9 0 7 7 70 26

Fax :  +33(0)4 9 0 7 7 73 27 

S o c iété  C iv i le  d ’E xp lo itat ion  Agr ic o le  SLB au  cap ita l  de  150 0 0 0 Euros

RCS Av ignon 440 650 7 1  .  T VA n°  614  40 6 507 1 1


