SYLVAIN MOREY SAINT JEAN 2022

GRANDS VINS DU LUBERON

Domaine: Luberon

Appeliation d’Origine Proteégee: Luberon

Viticulture: Viticulture Biologique en cours de certification ECOCERT

Commune: Cabriéres d'Aigues

Encepagement: 98%Grenache Noir, 2%Cinsault

Annee de plantation: 1963

Surface: 1,30 ha

Altitude: 400m

Orientation: Sud

- Geologie: Colluvions calcaires de 'Holocene
Densité: 4000 pieds/ha
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- Elevage: 24 mois en cuve béton
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Embouteillage: Vin non collé et non filtré ; embouteillé en jour fruit en
mai 2024

SYLVAIN MORE}

GRANDS VINS DI

RECOLTE MANUELLE ET VINIFICATION

Vendanges manuelles ; éraflage total, pas de foulage ; fermentation spontanée ; macération douce d'une
douzaine de jours entre 20 et 30° C ; assemblage des jus de goutte et de presse.

PERCEPTION DU MILLESIME

2022 est un excellent millésime margué par une forte sécheresse et deux épisodes caniculaires estivaux.
Saint Jean a pu compter sur ses argiles pour alimenter en continu les vieilles vignes, permetant d'obtenir
une vendange equilibrée et abondante sur ce millésime particulier.
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