
BOURGO GNE ALIGOTÉ 2022 

Domaine: Bourgogne 

Appellation d’Origine Protégée: Bourgogne Aligoté 

Viticulture: Viticulture respectueuse de son environnement et des 

hommes qui y vivent et y travaillent 

Commune: Chassagne-Montrachet 

Encépagement: Aligoté sélection clonale 

Année de plantation: 1997 

Surface: 0ha26a65ca (6 ouvrées) 

Altitude: 210m 

Orientation: Est 

Géologie: Sols argilo-calcaire 

Densité: 10000 pieds/ha 

Porte greffe: SO4 

Type de taille / palissage: Guyot palissé 

Elevage: Fûts de 350L ; 0% fût neuf 

Embouteillage: Vin collé et non filtré ; embouteillé en jour fruit en février 

2024 

Vendanges  manuel le s  ;  pressurage  d i rect  en  grappes  ent ières  ;  fe rmentat ions  spontanées  
en  fûts  de  350  L  ;  é levage  sur  l i e s  fines  de  18  mois .  

PERCEPTION DU MILLÉSIME 
Mil lés ime généreux  et  précoce  récol té  à  la  toute  fin du mois  d 'Août  sous  des  températures  c lémentes ,  2022 ne  
présente  cependant  pas  de  caractér i s t iques  de  surmaturat ion ou de  lourdeur .  I s sus  d 'une  année  marquée  par  la  
sécheresse  e t  de  fortes  canicules ,  l e s  v ins  bénéficient  d 'une  be l le  ac id i té  dans  le s  blancs  e t  présentent  de  beaux  
équi l ibres  dans  le s  rouges .  P la i sant  dès  la  mise -en-boute i l l e s ,  i l  se  conservera  pendant  au  moins  une  bonne  
quinza ine  d 'années .  
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